
Ogni ordine non può contenere più di 5 piatti,
Una volta consumati, si può e�ettuare l’ordine successivo.

Per i piatti ordinati e non consumati

verrà applicato una maggiorazione sul conto

ORDINABILE SOLA UNA VOLTA

Le immagini sono inserite a scopo illustrativo

(Bevende, dolce esclusi)

Menu all you can eat è una formula divertente 
da gustare in compagnia è possibile solo se fatta 

da tutto il tavolo

ALL YOU CAN EAT

€15.90
€8.90

€2.00

MENU PRANZO

bambini con età
inferiore ai 8 anni
coperto

PIATTO PICCANTE



Alcuni ingredienti dei nostri piatti, contrassegnati con
un asterisco(*), potrebbero essere surgelati all’origine
o acquistati freschi e surgelati da noi con abbattitore
di temperatura per la corretta conservazione nel rispetto
della normativa sanitaria.

ALLERGENI

ALLERGENI PRESENTI

PRODOTTI SURGELATI

Se hai delle allergie o intolleranze alimentari chiedi
pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande.
siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi. 
Tutti i piatti potrebbero presentare tracce di sesamo o soia. 

I vini e le bevande possono contenere solfiti.

Crostacei Semi di sesamo Noci Cereali che
contengono glutine

Uova Pesce Molluschi Senape

Sedano Arachidi Latte

Diossido di zolfo Soia Lupini



Tartare 1 Pz

...................................

E13
E13 Black Tartare 
         Salmone Burger

€ 9.00

Tartare di salmone, riso nero, 
avocado, salsa Teriyaki

E11

E11 Tartare Salmone Burger

€ 9.00

Tartare di salmone, riso di sushi, 
avocado, salsa Teriyaki

E12

E12 Tartare Tonno Burger

€ 10.00

Tartare di tonno, riso di sushi, 
avocado, salsa Teriyaki

E14
E14 Black Tartare 
         Tonno Burger

€ 10.00

Tartare di tonno, riso nero, 
avocado, salsa Teriyaki



Antipasti A07

A06

A05

A13

A03

A04

A07 Goma Wakame

...................................

€ 5.00
Alghe* insaporite

A06 Edamame

€ 3.50
Fagioli di Soia*

A03 Yasai Gyoza

...................................

€ 4.00
Ravioli* di verdure

A04 Gyoza Chicken

€ 4.00
Ravioli* di pollo alla piastra

A05 Ebi Gyoza

...................................

€ 5.00
Ravioli* di gamberetti

A13 Gyoza Buta

€ 4.00
Ravioli* di maiale alla piastra



AntipastiA11

A14

A17

A16

A11 Shao Mai

...................................

€ 4.00
Ravioli* di gamberi e carne

A14 XIAO LONG BAO

€ 4.00

Pane* di lievito cotto al 
vapore con ripieno di carne

A17 Bao Fritto

...................................

...................................

€ 4.00
Pane* orientale fritto

A16 Bao Coniglio

€ 4.00
Pane* orientale con crema

A15

A15 BAO

€ 4.00
Pane* orientale

A09
A09 Bejitarian Harumaki

€ 4.00
Involtini* di verdure



A10

A10 Harumaki Nagaidesu

€ 4.00
Involtini lunghi con gamberi*

Antipasti Fritti

A18

A12

A22

A23

A18 Samosa al Curry

€ 4.00
Sacchettini* triangolari con curry

A12 Korokke*

€ 4.00
Crocchette di patate e cipolla

A22 Patatine fritte*

...................................

€ 3.50

A23 Nuvolette di drago
€ 2.00

...................................

...................................

A08

A08 Harumaki

€ 4.00
Involtini* giapponesi



Zuppe

A27

A28

A27 Miso Shiro  

€ 3.00
Zuppa di miso

A28 Zuppa Agropiccante

€ 4.00

Brodo di pollo con 
bambù, funghi e tofu



Nigiri

B02

B05

B03

B02 Sake

€ 2.50
Salmone

B03 Suzuki

€ 3.00
Branzino

B05 Chori Ebi

€ 3.00
Gamberi* cotti

B08 B08 Kani

€ 2.00
Granchio*

...................................

...................................

B01
B01 Maguro

€ 3.00
Tonno Pinne Gialle



Nigiri B09

B10

B09 Nigiri Moriowase 
         6 pezzi

...................................

€ 7.00
Nigiri Misto

B10 Sake Scottato

€ 3.00

Salmone scottato con 
maionese e salsa Teriyaki

B11

B12

B11 Maguro Scottato

...................................

€ 3.50

Tonno scottato con 
maionese e salsa Teriyaki

B12 Suzuki Scottato

€ 3.50

Branzino scottato con 
maionese e salsa Teriyaki

B13

B14

B13 Tacos Tonno Crudo

...................................

€ 5.00

Sfoglia croccante con tonno crudo 
tritato condito, philadelphia

B14 Tacos Tonno Cotto

€ 5.00

Sfoglia croccante con tonno 
cotto tritato condito, philadelphia



Tacos

B17

B18

B15

B16

B15 Tacos Salmone Crudo

...................................

€ 4.00

Sfoglia croccante con salmone 
crudo tritato condito, philadelphia

B16 Tacos Salmone Cotto

€ 4.00

Sfoglia croccante con salmone 
cotto tritato condito, philadelphia

B17 Tacos con 
         Avocado e Salmone

...................................

€ 5.00

Sfoglia croccante con 
avocado e salmone

B18 Tacos Salmone 
         e Salsa Tartufata

€ 5.00

Sfoglia croccante con 
salmone e salsa tartufata



OnighiriB40

B43

B40 Onighiri maguro 

€ 4.50
Riso tonno tritato crudo 

B43 Onighiri sake miura

€ 4.00
Riso salmone cotto

B41

B42

B41 Onighiri maguro Miura

...................................

€ 4.50
Riso tonno cotto 

B42 Onighiri sake 

€ 4.00
Riso salmone tritato crudo



Sashimi 4 PzC02

C02 Sake Sashimi

€ 4.00
Salmone crudo

Hosomaki 6 Pz D01

D02

D01 Tekka Maki Sei

...................................

€ 4.00
Rotoli di riso con tonno crudo

D02 Tekka Maki Chori

€ 4.00

Rotoli di riso con 
tonno cotto condito

D03

D05

D03 Sake Maki Sei

...................................

€ 4.00
Rotoli di riso con salmone crudo

D05 Salmone Cotto

€ 4.00
Rotoli di riso con salmone condito



Hosomaki 6 Pz

D10

D10 Kani Maki

€ 4.00
Rotoli di riso con granchio*

D09

D09 Avocado Maki

€ 4.00
Rotoli di riso con avocado

D06

D06 Ebi Makki

€ 4.00
Rotoli di riso con gamberi* cotti



Hosomaki 
Fritto 6 Pz

D04

D13

D04 Sake Mahi Fritto

€ 6.00

Rotoli di riso con salmone 
cotto, philadelphia, pasta Kataifi

D13 Avocado Maki Fritto

€ 6.00

Rotolo di riso con avocado fritto 
e salmone crudo tritato condito

D11

D12

D11 Frutta Maki Fritto

...................................

€ 6.00

Rotoli di riso con salmone fritto, 
philadelphia, frutta stagione

D12 Tartufo Maki Fritto

€ 6.00

Rotoli di riso con salmone fritto, 
philadelphia, salsa al tartufo



Uramaki 
Speciale 8 Pz

F01 Sake Philadelphia

...................................

€ 10.00

Philadelphia, salmone 
crudo, pasta kataifi, avocado

F02 Sake Spicy

€ 10.00

Salmone crudo tritato 
condito, cipolla fritta, avocado

F08

F01

F02

F08 Philadelphia Sake Uramaki

€ 10.00

Philadelphia, salmone cotto tritato 
condito, guarnito con salmone scottato

...................................

...................................

F07

F03 F03 Tempura Uramaki

€ 10.00

Tempura gamberi*, 
avocado, pasta kataifi

F07 Maguro Spicy

€ 11.00

Tonno crudo tritato condito, 
cipolla fritta, avocado

F09 Philadelphia Maguro 
         Uramaki

€ 11.00

Philadelphia, tonno cotto tritato 
condito, guarnito con tonno scottato

F09



Black Roll 
Speciale

F16

F16 Black Tempura Uramaki

€ 10.00

Riso nero, tempura gamberi*, 
avocado, pasta kataifi

F13

F13 Tarta Sake

€ 9.00

Salmone, tobiko*, farina di 
frumento, salsa piccante

F14

F15

F14 Black Philadelphia 
         Namazaki

€ 10.00

Riso nero, philadelphia, 
salmone crudo, pasta 
kataifi, avocado

F15 Black Sake Uramaki

€ 10.00

Riso nero, salmone crudo 
tritato condito, cipolla fritta, 
avocado

...................................



Black Roll 
Speciale F17

F20

F17 Black Philadelphia 
         Sake Uramaki

€ 10.00

Riso nero, philadelphia, salmone 
cotto tritato condito, guarnito 
con salmone scottato

F18 Black Philadelphia 
         Maguro Uramaki

€ 11.00

Riso nero, philadelphia, 
tonno cotto tritato condito, 
guarnito con tonno scottato

F20 Black Tarta Sake

€ 9.00

Riso nero, salmone, 
tobiko*, farina di frumento, 
salsa piccante

F18

F19
...................................
F19 Black Bobushi Roll

€ 11.00

Riso nero, tempura 
di gamberi*, philadelphia, 
tobiko, pasta kataifi



Uramaki 
Classico

F27
F27Salmone Plus

€ 10.00

Salmone avocado, esterno 
con salmone scottato 
pistacchio e salsa zafferano 

F34

F33
F33 Uramaki fritto

€ 10.00

Riso sushi con 
salmone fritto guarnito 
con Philadelphia e mandorle 

F34 Uramaki surimi 

€ 10.00

Riso sushi con surimi*, gamberi*, 
maionese e avocado guarnito 
con salmone 



Futomaki 
10 Pz

G02

G03

G02 Futomaki Moriawase

€ 11.00

Granchio, avocado,
gamberi*, salmone

G03 Futomaki tempura

€ 12.00

Futomaki con avocado salmone
granchio* e gambero*
cotto fritto



PrimiJ01

J04

J01 Riso bianco
€ 2.00

J04 Riso saltato con pollo
€ 6.00

J02

J03

J02 Riso saltato con 
         manzo e erba cipollina

...................................

€ 7.00

J03 Riso saltato con verdure
€ 4.50



PrimiJ05

J06

J10

J05 Riso saltato con 
         frutti di mare* 

...................................

€ 7.00

J06 Riso saltato 
         con salmone

€ 7.00

J10 Udon saltato 
         con verdure

€ 6.50

J07

J08

J07 Riso cantonese

...................................

€ 4.50

J08 Riso saltato 
         con curry

€ 7.00



J15

J16

PrimiJ11

J12

J11 Udon saltato con pollo

...................................

€ 7.00

J12 Udon saltato 
         con frutti di mare*

€ 7.50

J15 Spaghetti di riso 
         saltati con frutti di mare*

€ 6.50

J13

J14

J13 Spaghetti di riso 
         saltati con verdure

...................................

€ 5.50

J14 Spaghetti di riso 
         saltati con pollo

€ 6.00

...................................
J16 Spaghetti di soia 
         saltati con verdure

€ 5.50



PrimiJ17

J18

J17 Spaghetti di soia 
         con pollo

...................................

€ 6.00

J18 Spaghetti di soia 
         con frutti di mare*

€ 6.50

J19

J21

J20

J19 Ramen con 
         verdure in brodo

€ 7.50

J20 Ramen con pollo
€ 8.00

J21 Ramen con frutti 
         di mare in brodo

€ 8.50



Secondi 
Frutti Di Mare

K01

K04

K01 Salmone alla piastra
€ 8.00

K04 Gamberi* con 
         bambù e funghi

€ 8.00

K02

K03

K02 Calamari* alla piastra

...................................

€ 7.00

K03 Gamberi* alla piastra
€ 8.00



Secondi 
Carne Di Pollo

K10

K10 Pollo al Curry*
7.00

K11

K12

K11 Pollo con 
         Bambù e Funghi*

€ 7.00

K12 Pollo Piccante*
€ 7.00



Spiedini

L01

L02

L01 Spiedini di Pollo
€ 7.00

L02 Spiedini di Gamberi*
€ 8.00



Tempura

N01 Yasai Tempura

€ 7.00

Verdure fritte in 
farina di frumento

N02 Age Kaisanbutsu

€ 8.00
Frutti di mare* fritti

N01

N02

N03

...................................
N04 N04 Tempura Moriawase

€ 8.00

Gamberoni* e verdure fritte 
in farina di frumento

N03 Ebi tempura

€ 8.00

Gamberi* fritti in 
farina di frumento



Mochi al tè verde
Dolce di riso ripieno 
con gelato di tè verde
€ 4.00

€ 4.00

€ 4.00

€ 4.00

€ 4.00

Dolce di riso ripieno con 
gelato al cioccolato

Dolce di riso ripieno 
con gelato al mango

Dolce di riso ripieno 
con gelato alla vaniglia

Dolce di riso ripieno con 
gelato al frutto della passione

Mochi al cioccolato

Mochi al mango

Mochi al vaniglia

Mochi al frutta della
passione

Dessert



€ 4.00

€ 4.00

€ 4.00

€ 4.00

€ 5.00

Morbido Pan di spagna al cacao 
profumato alla vaniglia, deliziosa 
crema al formaggio arricchita da 
scaglie di cioccolato e decorata 
con crumble di biscotti al cacao.

Gelato al tè verde

Gelato al sesamo

Gelato al fior di latte

Tiramisu tè verde 

Black biscuits 

Dessert



€ 5.00

€ 5.00

€ 5.00

€ 5.00

Mousse al ciaccolato con un cuore 
di croccante alle nocciole su un 
biscotto al cacao.

Pan di spagna con crema al gusto 
di veniglia con un cuore ai frutti 
rossi, decorato con cioccolato 
bianco e salsa ai frutti rossi.

Morbido biscotto alla nocciola con 
crema di ricotta e pistacchio, con 
un cuore al pistacchio, decorato 
con riccioli di cioccolato bianco 
e granella di pistacchi.

Pan di spagna al cacao farcito con 
crema alla nocciola e ricoperto con 
ciccolato al latte e nocciole.

Piramide al cioccolato 

Cremoso ai frutti rossi 

Cremoso al pistacchio 

Cupolina al cioccolato
croccante

Dessert



€ 5.00

€ 5.00

€ 5.00

€ 5.00

Souffle' con cuore 
di cioccolato liquido.

Soufle' al cioccolato con 
cuore al pistacchio liquido

Pan di spagna con inzuppatura 
al succo di "Limone di Sorrento IGP", 
crema al gusto vaniglia con salsa al 
succo di "Limone di Sorrento IGP", 
decorata con granella di pistacchi.

Pan di spagna con crema al 
mascarpone, lamponi e decorata 
con granella di pistacchio

Dessert

Soufflé al cioccolato

Soufflé al pistacchio 

Coppa al limone di
sorrento IGP

Coppa mascarpone
e lamponi



€ 5.00

€ 5.00

€ 5.00

€ 3.50

Creme ai tre cioccolato.

Sorbetto al limone da bere.

Dessert

Coppa tre cioccolato

Gelato al cioccolato amaro e 
gelato al cocco, decorati con 
cioccolato e meringa.

Rondo' cocco e cioccolato

Gelato alla vaniglia e gelato alla 
fragola, decorati con lampone, 
mora e cioccolato.

Rondo' vanigliae fragola

Sorbetto al limone 



Q01 Acqua Naturale 0.50 L
Q02 Acqua Naturale  0.75 L 
Q03 Acqua Frizzante 0.50 L
Q04 Acqua Frizzante 0.75 L 
Q05 Coca Cola
Q05 Coca Zero  
Q05 Fanta  
Q05 Sprite 
Q05 Esta The Limone
Q05 Esta The Pesca 
Q06 The Verde
Q07 The Jasmin
Q08 Caffè Corretto 
Q09 Caffè 

Q10 Asahi 330ML 
Q11 Asahi 500ML 
Q12 Kirin 500ML 
Q13 Sapporo 330ML
Q14 Sapporo 500ML
Q14A Tsingtao 660ML 
Q15 Heineken 330ML 
Q16 Becks 330ML 

€ 3.50
€ 5.00
€ 5.00
€ 3.50
€ 5.00
€ 5.00
€ 3.00
€ 3.00

€ 1.50
€ 3.00
€ 1.50 
€ 3.00
€ 3.00
€ 3.00
€ 3.00
€ 3.00
€ 3.00
€ 3.00
€ 4.00
€ 4.00
€ 2.00
€ 1.50

Bevande

Birre



Q17 Prosecco Farder Doc Treviso Extra Dry 

Q18 Prosecco Valdobbiandene  Superiore D.O C.G.  

Q19 Fulvio Beo Metodo Classico Di Garganega 

Q20 Franciacorta  Brut D.O.C.G. 

Q21 Champagne Louis Constant Brut Reserve 

Q22 Champagne Brut Nature Rose 

€ 18.00

€ 22.00

€ 25.00 

€ 33.00

€ 38.00 

€ 48.00

Vini Bollicini

Q23 Chardonnay Valdadige D.O.C Roeno

Q24 Muller Thurgau Trentino D.O.C Roeno

Q25 Gewurztraminer Trentino D.O.C Roeno

Q26 Dorigati Pinot grigio Trentino DOC

Q27 Battibecco Pinot grigio Delle Venezia DOC

Q28  I feudi di romans Ribolla gialla IGT Venezia Giulia  

Q29  Ronco dei tassi Sauvignon collio doc

Q30 Le tenute vermentino toscana igt 

Q31 Tratturo pecorino terre di chieti igt 

Q32 tratturo passerina terra di chieti igt 

Q33 De falco falangina del beneventano igt 

Q34 De falco grec di tufo docg 

Q35 Serena Chardonnay frizzante terra serena 

Q36 Pinot grigio valdadige  tera alta doc 37.5 cl 

€ 18.00

€ 18.00

€ 22.00

€ 19.00

€ 12.00

€ 22.00

€ 22.00

€ 16.00

€ 14.00

€ 14.00

€ 16.00

€ 22.00

€ 16.00

€ 10.00 

Vini Bianchi 



Q37 Buccia nera chianti superiore docg sassocupo

Q38 Tenuta valdipiatta rosso di Montepulciano doc

Q39 Verbena rossi di montalcini  doc

Q40 Batzella  bolgheri rosso doc pèan 

Q41 Buccia nera Chianti docg campriano 37.5 cl 

€ 16.00

€ 18.00

€ 23.00

€ 25.00

€ 10.00

Vini Rossi

Q42 Grappa 

Q43 Amari 

Q44 Sake

Q45 Liquore Takara  Plum

Q46 Whisky Giapponese 

€ 3.00

€ 3.00

€ 4.00

€ 3.00

€ 4.00

Digestivi


